
take away Verpackung berechnen wir 1,00 pro Stück 

Speisekarte 
Küchenschluss 
Mi - Sa 20 Uhr 

Restaurantschluss 21.00  

Vom Fass:      Aperitif: 
 

Pilsner Urquell 0,5 5,20 Martini Bianco 5cl 7,00 

Augustiner Hell 0,5 5,20 Sherry 5cl 7,00 

KÖNIG LUDWIG DUNKEL 0,5 5,50 Secco 0,1 7,00 

      

Sauvignon Blanc/trocken, Italien 0,2 7,50      
Inge Spritz 0,2 8,50      

 

Unverträglichkeiten bei Allergenen? Bitte sprechen Sie uns gerne an. 
 

Vornweg 
 
 

Portion Kalamata Oliven          7,00 
 

Süßkartoffel - Pommes & Guacamole      9,00 
 

Geeiste Gurkensuppe mit Wasabi      10,00 
 

Käse - Naschwerk perfekt im Biergarten     16,00 

Feige/ Holunderblüte/ Nüsse 
Comté/ Livarot/ Brie de Meaux/ Gorgonzola 

 

Bruschetta mit gehobeltem Parmesan & Oliven    12,00 
 

Fruchtig & pikant         14,00 

Chorizo/ Mango/ grüne Salate/ Parmesan 
 

Spianata Calabrese & Parmesan      16,00 

Feurige ital. Salami/ Baguette 
 

Zweierlei Melone mit Burrata & Serranoschinken   19,00 
 

Vitello tonnato          19,00 

Kalb/ Thunfischmayo/ Kapern/ Sardelle 
Gegrillter Blumenkohl/ Granatapfel/ Baguette 

 

Fisch 
 
 

Matjesfilet          19,00 
Rote Zwiebeln/ Bratkartoffeln/ Remoulade 

 
 

Ungarisches Fischpörkölt       23,00 
3erlei Fischtopf scharf/ Paprika/ Nockerl/ Kartoffel/ Baguette 
 
 



take away Verpackung berechnen wir 1,00 pro Stück 

Speisekarte 
Küchenschluss 
Mi - Sa 20 Uhr 

Restaurantschluss 21.00  

Pasta      
Scampi & Tagliatelle        24,00  

Knoblauch/ Chili/ Parmesan 
 

Geflügel      
 

Sommersalat           24,00  

In Kürbiskern gebackenes Kikok – Hähnchen/ Mango 
Baguette 

 

Rind      
 

Tagliata vom Grill 300g        36,00  

Tomate/ Rucola/ Parmesan/ Baguette 

 

Kalb        
 

Kalbsleber           24,00 

Apfel/ Zwiebel/ Speck/ Kartoffelpüree/ Preiselbeeren 
 

Schwein 
 

Berliner Currywurst & Pommes Frites     16,00 

   Süßkartoffel Pommes + 3,00 
 

Mandys Eisbeinsülze        18,00  

Bratkartoffeln/ Remoulade 
 

Cordon Bleu          24,00  

Pikante Salami/ Ementaler/ Pommes Frites 
 

Dessert     
 

Heiße Schokolade dunkel oder weiss        4,90 
 

Hausgemachtes Sauerrahm - Basilikumeis      6,00 
 

Käse - Dessert          16,00 

Comté/ Livarot/ Brie de Meaux/ Gorgonzola 
Feige/ Holunderblüte/ Nüsse 

 

Lauwarmes Schokoküchlein       10,00 

Pfefferkirschen/ Vanilleeis 


